
95 % Tempranillo
5 % Garnacha

Añada: 2022
Fermentación controlada que no supere
los 26º y maceración 20 días
Temperatura de servicio 10°C - 12° C
Grado Alcohólico: 14% Vol.

Cata:

Composición:

Especificaciones:

Color cereza con toques a morado de capa
alta

Aromas a frutas, destacando la uva y
frutas balsámicas. Aroma seco y fresco a
la vez, muy redondo con ligeros tonos de
regaliz.

Taninos frescos y maduros en boca, muy
redondo y franco, dejando el paladar con
un sabor a uva intenso. Fácil de beber con
no mucha acidez
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